


PER INIZIARE ...

Sfoglie di prosciutto crudo di parma stagionato 24 mest
Praline di mozzarella di buffala campana
Crostone di pane pugliese all’olio extravergine
Gamberi rosa in salsa cocktail su lattughino croccante

Cotecchino e lenticchie porta fortuna

PRIMI PIATTI ...
Ravioli caserecci con ripieno di carne e ricotta
con julienne di guanciale croccante e scaglie di tartufo nero

Paccheri di gragnano con gamberoni e gamberi imperiali in salsa tricolore
Relax... & Sorbetto al braulio

PER FINIRE ...
Filetto di scottona spadellato allo sforzato, accompagnato da patate al forno al

profumo di rosmarino e boaquet di verudre di stagione

ASPETTANDO IL BRINDISI
Semifreddo 2020

LIVE MUSIC







FOR START...

Parma ham aged 24 months
Praline di mozzarella di buffala campana
Toasted bread from puglia topped with oil extravergine
Cotecchino and lentils portafortuna ...

Tiger prawns in cocktail sauce

FIRST COURSE...
Homemade ravioli stuffed with meat and ricotta cheese,
topped with crispy italian bacon and truffle flakes

Paccheri di gragnano served with king prawns in a tricolore sauce
Relax... & Sorbetto al braulio

TO FINISH...
Scottona beef fillet sauteed with sforzato red weine,

served with potatoes and mix vegetables

DESSERT
Semifreddo 2020

LIVE MUSIC




